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A ROCA

Pour un snack gourmand entre 
amis, pour vous faire plaisir 

comme pour ravir et étonner vos 
invités, un même nom se 

chuchote à Monaco : A Roca, 
traiteur depuis 25 ans, sait 

conquérir les palais gourmands, 
surtout les plus exigeants en 

terme de tradition. 



FRAICHEUR  

Tous les jours, des fournisseurs rigoureusement
sélectionnés livrent des produits frais.
Locavore, A Roca est un acteur du terroir.

AUTHENTICITÉ

Nos produits sont le fruit du travaildͻuneéquipe de
passionnés qui défendent avec talent les saveurs
de la Riviera. Les spécialités sont faites
artisanalement à Monaco.

TRADITION
A ROCA met à lͻhonneurtoutes les saveurs de la

cuisine de la Riviera à travers ses différentes

spécialités : pissaladières,Barbagiuan,petits farcisΊ

Un savoir-faire qui perdure depuis plus de 25 ans.

Valeurs

TRACABILITE

Unité de production de 520 m2  implantée en 
Principauté. Au quotidien, une maîtrise de 
lͻensemble du processus de fabrication par une 
application numérique de gestion de la traçabilité.



En 1990, Albert Croési créé A Roca

dans le but de sublimer

les recettes de la Riviera.. 

1990 : Le 1er Barbagiuan

LƀHISTOIRE DƀA ROCA

MGC reprend dans son portefeuille

la marque A Roca pour la développer.

2014: Monaco Gourmet Collection

Un succès place dͻArmes

qui réunit plus de 4000 fans de Barba. 

Véritable héritier du Patrimoine culinaire Monegasque, 

Le Barbagiuan se mange sans fin et sans faim.

2015: 1ère Edition 
de la Fête du Barbagiuan

2017: la Grande Distribution
A Roca poursuit son développement en 

commercialisant ses produits en grande

distribution.

Les produits A ROCA sont distribués dans

le plus grand hypermarché monégasque. 



SPÉCIALITÉS


